
ХЛЕБ
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 

2/40 гр.булочка солодовая, булочка французская

палтус х/к, грейпфрут, перец чили свежий, масло 
оливковое, шампанское, лимон, соль, перец, 
микрозелень

форель шеф-посола, палтус холодного копчения, 
масляная рыба, мозаика из трески и форели, салат 
микс, оливки, микрозелень 60 гр.

42 гр.

52 гр.

33 гр.

РЫБНОЕ АССОРТИ

КОПЧЕНЫЙ ПАЛТУС С ГРЕЙПФРУТОМ, 
ИМБИРНЫМИ ЧИПСАМИ ПОД СОУСОМ ШАМПАНЬ

мортаделла из индейки, пастрами из говядины, утиная 
грудка, ростбиф, томаты черри, каперсы, 
микрозелень

парма, шпек, салями, брезаола, гриссини
АССОРТИ СЫРОВЯЛЕНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ

ДОМАШНИЕ МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ 
С ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ

томаты свежие, огурцы свежие, редис, перец 
болгарский, салат микс, сметана, зелень

АССОРТИ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ  И ЗЕЛЕНИ СО СМЕТАНОЙ

УТИНАЯ ГРУДКА МАГРЕ С КАРАМЕЛИЗИРОВАННОЙ 
ГРУШЕЙ И АПЕЛЬСИНОВЫМ ЖЕЛЕ

баклажан, сливочный сыр, грецкие орехи, перец 
болгарский, томаты черри

РОЛЛЫ ИЗ ОБЖАРЕННЫХ БАКЛАЖАНОВ 
С ОРЕХОВОЙ НАЧИНКОЙ 

лосось филе, соевый соус, сок лайма, огурец свежий, 
апельсиновый сок, чили свежий, микрозелень 40 гр.

СЕВИЧЕ ИЗ ЛОСОСЯ С АПЕЛЬСИНОВЫМ СОУСОМ

44 гр.

48 гр.

маслины, оливки, томаты вяленые, пармская ветчина, 
сыр пармезан, соус песто, гриссини, микрозелень

АНТИПАСТИ

60 гр.

грузди, соус кимчи, сметана, микрозелень
ГРУЗДИ КИМЧИ С ПОДКОПЧЕНОЙ СМЕТАНОЙ

24 гр.

39 гр.
томлёная говядина, соус из тунца, томаты черри, 
каперсы, редис, лист салата, вяленые томаты

ВИТЕЛЛО ТОННАТО

выход блюд: 1286 гр, 
напитки 900мл.
7500 Р./ ПЕРСОНА4

ЗАКУСКИ В СТОЛ

В стоимость меню входит: 
стандартное накрытие, обслуживание, логистика. 
Предложение носит рекомендательный характер. 
Мы можем составить для вас индивидуальное меню.

В стоимость меню входит: 
стандартное накрытие, обслуживание, логистика. 
Предложение носит рекомендательный характер. 
Мы можем составить для вас индивидуальное меню.

ОВОЩНЫЕ

МЯСНЫЕ

РЫБНЫЕ



от 80-100 гр./порция

от 80-100 гр./порция

от 80-100 гр./порция

123-146 гр./порция

картофель, яйцо куриное, огурец маринованный, 
горошек консервированный, осетрина горячего 
копчения, домашний майонез

ОЛИВЬЕ С ОСЕТРИНОЙ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ДЕСЕРТ

100гр.

ФРУКТОВАЯ ВАЗА – АССОРТИ ИЗ СВЕЖИХ ФРУКТОВ

сибас филе, сыр креметто, бекон, розмарин, 
соус песто

по сезону

ФИЛЕ СИБАСА СО СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ И БЕКОНОМ, 
С ОРЕХОВЫМ СОУСОМ

филе форели,перец болгарский, мед, масло оливковое, 
соус терияки, соевый соус, корень имбиря

ЗАПЕЧЕНОЕ ФИЛЕ ФОРЕЛИ 
В МЕДОВО-ИМБИРНОЙ ГЛАЗУРИ НА ШПАЖКЕ

90 гр.

телячья вырезка, ананас, яблоко, масло сливочное, 
тимьян, сельдерей корень, лук шалот медовый

ТЕЛЯЧЬЯ ВЫРЕЗКА ГЛАЗИРОВАННАЯ 
С ФРУКТОВОЙ САЛЬСОЙ И ТОМЛЕНЫМ СЕЛЬДЕРЕЕМ

120/65гр.

вырезка говяжья, масло растительное, чеснок, 
томаты черри, масло сливочное, соус демигляс, 
корень сельдерея, сливки, микс салата

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ 
С КРЕМОМ ИЗ КОРНЯ СЕЛЬДЕРЕЯ

120/90гр.

ФИЛЕ МИНЬОН С ТАРТАРОМ ИЗ ПОМИДОРОВ 
И КАРТОФЕЛЕМ СТОУН 200/30/60 гр.

щупальца осминога, перец чили, батат, масло сливочное, 
соус шампань, салат микс

ОСЬМИНОГ НА ГРИЛЕ С КРЕМОМ ИЗ БАТАТА

130/80/60 гр.

филе лосося, маринованная свекла, салат микс, 
хрен сливочный, сливки, лимон

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ С МАРИНОВАННОЙ СВЕКЛОЙ

100/60/50/20 гр.

филе палтуса, киноа, апельсин, грейпфрут, 
масло сливочное, лук шалот, микрозелень,
томаты черри

ФИЛЕ ПАЛТУСА С КИНОА И ЦИТРУСАМИ

120/90 гр.

филе форели, соус унаги, мед, имбирь, соевый соус, 
масло оливковое, спаржа свежая, свекла печеная, 
уксус бальзамический, томаты черри, салат микс, 
микрозелень

ЗАПЕЧЁННОЕ ФИЛЕ ФОРЕЛИ В ИМБИРНО-МЕДОВОМ 
СОУСЕ С ОБЖАРЕННОЙ СПАРЖЕЙ И СВЕКОЛЬНЫМ СОУСОМ

120/20/40 гр.

СТЕЙК ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ 
С МОРКОВНО-КОКОСОВЫМ СОУСОМ 
И СЕМЕНАМИ ЧИА 300гр.

СТЕЙК ИЗ ТЫКВЫ С МАНГОВЫМ СОУСОМ 
И КРЕМОМ ИЗ БАТАТА 300гр.

РОСТБИФ ТОМЛЕНЫЙ С ПЕЧЕНЫМ  ПЕРЦЕМ
ростбиф, томаты черри, перец болгарский запеченый, 
огурцы, томаты вяленые,салат микс, горчичная заправка, 
зелень

салат микс, клубника, виноград, пармская ветчина, 
оливковое масло, мед, сок лимона, моцарелла

СВЕЖИЕ ЯГОДЫ С МОЦАРЕЛОЙ, ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ 
И МЕДОВЫМ ДРЕССИНГОМ

ГРЕЧЕСКИЙ  С ОЛИВКАМИ КАЛАМАТА
перец болгарский, огурец свежий, томаты свежие, 
салат микс, сыр фета, лук красный, оливковое масло, 
уксус бальзамический

СВЕЖИЕ ОВОЩИ С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И ПАРМЕЗАНОМ 
перец болгарский, огурец свежий, томаты свежие, 
салат микс, сыр фета, лук красный, оливковое масло, 
уксус бальзамический

ЖАРЕНЫЕ БАКЛАЖАНЫ С ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ 
И СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ
баклажаны, перец болгарский, томаты свежие, 
сливочный сыр, ореховая заправка

СЫРНОЕ ПЛАТО С МЕДОМ И ФРУКТАМИ
пармезан, камамбер, горгонзола, чеддер, гриссини, мед, 
виноград, орехи

форель филе, томаты черри, огурцы свежие, каперсы, 
маслины, пармезан,микс салата, дрессинг мирин, кунжут

ОБОЖЖЕНОЕ ФИЛЕ ФОРЕЛИ НА ГРИЛЕ 
С ПАРМЕЗАНОВОЙ ВАФЛЕЙ, СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ

СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ САЛАТ С КРАБОМ И КРЕВЕТКАМИ

САЛАТ С УТКОЙ И МАНГО 
утиная грудка, манго, вишня, соус манговый, сливочный 
сыр, салат микс

выход блюд: 1286 гр, 
напитки 900мл.
7500 Р./ ПЕРСОНА4

НАПИТКИ
МОРС ЯГОДНЫЙ 

ВОДА МИНЕРАЛЬНАЯ

КОФЕ /ЧАЙ 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДАCАЛАТЫ 3 НА ВЫБОР НА ВЫБОР
ИЛИ 50/50РЫБНЫЙ, ОВОЩНОЙ, МЯСНОЙ

НА ВЫБОР
ИЛИ 50/50

ОВОЩНЫЕ

МЯСНЫЕ

РЫБНЫЕ



ВАРИАНТЫ СЕРВИРОВКИ

ПРЕМИАЛЬНЫЙ / ДЕЛОВОЙ 20%

ЭКО СТИЛЬ / НАЦИОНАЛЬНЫЙ 20%



ВАРИАНТЫ СЕРВИРОВКИ

ТЕМАТИЧЕСКИЙ 15%

МИНИМАЛЬНЫЙ 10%



ПРАЗДНИК НА ВАШЕЙ ВОЛНЕ!

www.restoflot.ru

rent@astra-marine.ru

+7 (812) 407-23-28


